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加熱する手間がなく、
手軽に固形食が作れます。

● 食品や飲料に加えて混ぜるだけ。
     ベッドサイドで手軽に使えます。
● ダマになりにくいので使いやすい !

食品や飲料にかき混ぜながらムースアップを
徐々に入れます。1分ほどで粘度が安定します。

使用方法

使用量の目安 ( 水分 100ml に対し )
固形食に
高粘度

(ムース状・マッシュポテト状 )

8 ～ 10g6 ～ 7g
計量の目安 : 大さじ 1杯 4.5g　小さじ 1杯 1.4g

中粘度
(ハチミツ状・マヨネーズ状 )

水分補給に

原材料名 賞味期限規格
(8g×50 袋 )×10 袋
350g×10 袋
750g×8袋

JANコード
4528457000207
4528457000238
4528457000221

ヒドロキシプロピル化
リン酸架橋デンプン
( 食品添加物 )

1 年

株式会社フードケア販売者
〒252-0143　神奈川県相模原市緑区橋本 4-19-16

総代理店

使用例　( 写真上から )
●オレンジムース : オレンジジュースにムースアップ 6%使用
●ほうれん草のごまだれ : ミキサーにかけたほうれん草にムースアッ
プ 8%使用
●白身魚のムース : ミキサーにかけた白身魚にムースアップ 8%使用

8g×50 袋　　　　　　       350g　　　　         　750g

エネルギー 水分 たんぱく質 脂質 炭水化物 灰分 ナトリウム カリウム カルシウム リン 鉄 食塩相当量

100gあたり 365kcal 8.8g 0.1g 0.1g 90.3g 0.7g 244mg 1mg 2mg 43mg 0.2mg 0.6g

1袋8ｇあたり 29kcal 0.7g Tr Tr 7.2g 0.1g 20mg 0.1mg 0.1mg 3.5mg Tr 0.1g


